
 
 
 

 

 
    

ASSIETTE DÉGUSTATION «ROYALEASSIETTE DÉGUSTATION «ROYALEASSIETTE DÉGUSTATION «ROYALEASSIETTE DÉGUSTATION «ROYALE» » » »     
1 1 1 1 FineFineFineFinessss de  de  de  de CCCClaire laire laire laire No1 et No1 et No1 et No1 et No3, No3, No3, No3, 1 1 1 1 Spéciale de Claire No2 et NoSpéciale de Claire No2 et NoSpéciale de Claire No2 et NoSpéciale de Claire No2 et No4,4,4,4,    

1 Papillon1 Papillon1 Papillon1 Papillon    de Marennes d’Oléronde Marennes d’Oléronde Marennes d’Oléronde Marennes d’Oléron avec avec avec avec    
1 verre de 1 verre de 1 verre de 1 verre de cccchampagne «hampagne «hampagne «hampagne «Laurent PerrierLaurent PerrierLaurent PerrierLaurent Perrier Brut Brut Brut Brut»»»»    

CHF CHF CHF CHF 34343434.5.5.5.50000    
 
 

ASSIETTE DÉGUSTATION «CLASSICASSIETTE DÉGUSTATION «CLASSICASSIETTE DÉGUSTATION «CLASSICASSIETTE DÉGUSTATION «CLASSIC» » » »     
1 1 1 1 FiFiFiFinenenenessss de  de  de  de CCCClaire laire laire laire No1 et No1 et No1 et No1 et No3, No3, No3, No3, 1 1 1 1 Spéciale de Claire No2 et No4,Spéciale de Claire No2 et No4,Spéciale de Claire No2 et No4,Spéciale de Claire No2 et No4,    

1 Papillon1 Papillon1 Papillon1 Papillon    de Marennes d’Oléronde Marennes d’Oléronde Marennes d’Oléronde Marennes d’Oléron avec avec avec avec    
1 verre de Sauvignon Blanc, Haut1 verre de Sauvignon Blanc, Haut1 verre de Sauvignon Blanc, Haut1 verre de Sauvignon Blanc, Haut----PoitouPoitouPoitouPoitou    

CHF CHF CHF CHF 26262626.50.50.50.50        
 
 

HUÎTRES DE MARENNESHUÎTRES DE MARENNESHUÎTRES DE MARENNESHUÎTRES DE MARENNES D D D D’’’’OLÉRONOLÉRONOLÉRONOLÉRON    
 

Fine de Fine de Fine de Fine de CCCClaire No1laire No1laire No1laire No1    p. pièce  4.90 
Fine de Fine de Fine de Fine de CCCClaire Nolaire Nolaire Nolaire No3333    p. pièce  4.40 
SpécialSpécialSpécialSpécialeeee    dededede    CCCClaire Nolaire Nolaire Nolaire No2222    p. pièce  4.70 
SpécialSpécialSpécialSpécialeeee de  de  de  de CCCClaire Nolaire Nolaire Nolaire No4444    p. pièce  3.90 
PapillonPapillonPapillonPapillon p. pièce  3.20 
Belon 0Belon 0Belon 0Belon 0 p. pièce  8.50 
Belon 000Belon 000Belon 000Belon 000 p. pièce  12.80 
 

COQUILLAGES & FRUITS DE MERCOQUILLAGES & FRUITS DE MERCOQUILLAGES & FRUITS DE MERCOQUILLAGES & FRUITS DE MER FROID FROID FROID FROIDSSSS    
 
 

Demi homard Demi homard Demi homard Demi homard dddduuuu Canad Canad Canad Canadaaaa            39.80 
Halber kanadischer Hummer 
Langoustines fraîchesLangoustines fraîchesLangoustines fraîchesLangoustines fraîches 3 pièce  29.80 
Frische Langoustinen mit Mayonnaise 
Tourteau entierTourteau entierTourteau entierTourteau entier   37.80 
Ganzer Taschenkrebs  
BulotsBulotsBulotsBulots 200g  17.80 
Wellhornschnecken 
PalourdesPalourdesPalourdesPalourdes 200g  27.80 
Venusmuscheln 
BigorneauxBigorneauxBigorneauxBigorneaux 200g  19.80 
Strandschnecken 
AmandesAmandesAmandesAmandes 6 pièce  18.80 
Samtmuscheln 
Bouquet de cBouquet de cBouquet de cBouquet de crevettes sauvagesrevettes sauvagesrevettes sauvagesrevettes sauvages 6 pièce  29.80 
Wildkrevetten mit Mayonnaise 
Crevettes grisesCrevettes grisesCrevettes grisesCrevettes grises 100g  17.80 
Kleine, graue Krevetten (ungeschält) 
 

 Warme Küche: 
Montag bis Donnerstag von 11:45 bis 23:30 

Freitag und Samstag von 11:45 bis 00:30 
Sonntag von 11:45 bis 22:30 

 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der gesetzlichen 7.6 % MwSt. 
 

Wir akzeptieren folgende Karten: 
American Express, Mastercard, Visa, Maestro 

09/2009



 
 

POTAGES & ENTRÉEPOTAGES & ENTRÉEPOTAGES & ENTRÉEPOTAGES & ENTRÉESSSS CHAUDE CHAUDE CHAUDE CHAUDESSSS    
  
 petite faim faim solide 
 

Crème de lentilles aux lardons croustillants Crème de lentilles aux lardons croustillants Crème de lentilles aux lardons croustillants Crème de lentilles aux lardons croustillants   9.80 14.80 
Linsencremesuppe mit knusprigen Speckstreifen  
 

Soupe a lSoupe a lSoupe a lSoupe a l`o`o`o`ognions avec croutons aux fromages gnions avec croutons aux fromages gnions avec croutons aux fromages gnions avec croutons aux fromages     10.80 15.80    
Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons  
 

Soupe de poisson «façon LIPP»Soupe de poisson «façon LIPP»Soupe de poisson «façon LIPP»Soupe de poisson «façon LIPP»    15.80 21.80 
Fischsuppe serviert mit Brotcroûtons und Rouillesauce 
 

EscargotsEscargotsEscargotsEscargots de Bourgogne de Bourgogne de Bourgogne de Bourgogne avec avec avec avec beurre beurre beurre beurre aux aux aux aux    herbesherbesherbesherbes    et chiliet chiliet chiliet chili    6 pces 19.50 
Schnecken überbacken mit einer Kräuter-Chilibutter 12 pces 31.50 
    

Os à moëlle à la croque Os à moëlle à la croque Os à moëlle à la croque Os à moëlle à la croque enenenen sel sel sel sel (2 pièces)  15.50 
Markknochen mit Meersalz und Toast 
 
 

ENTRÉEENTRÉEENTRÉEENTRÉESSSS FROIDES FROIDES FROIDES FROIDES    
    
Bol de sBol de sBol de sBol de salade veralade veralade veralade verte avecte avecte avecte avec graines de graines de graines de graines de potiron  potiron  potiron  potiron                 9.80   
Grüner Salat mit gerösteten Kürbiskernen  
 

Bol de salade Bol de salade Bol de salade Bol de salade LIPPLIPPLIPPLIPP 12.80  
Gemüsestreifen, Champignons und gekochtes Ei 
 

Salade d’automne aux Salade d’automne aux Salade d’automne aux Salade d’automne aux trésors des boistrésors des boistrésors des boistrésors des bois 18.80  
Blattsalate mit lauwarmen Pilzen und  
Croûtons an Himbeerdressing  
 

Crevettes Royales dCrevettes Royales dCrevettes Royales dCrevettes Royales duuuu Groenland Groenland Groenland Groenland avec sauce cocktail avec sauce cocktail avec sauce cocktail avec sauce cocktail 19.80  
Royal-Grönlandkrevetten mit Cocktailsauce 
 

Saumon Saumon Saumon Saumon fumé fumé fumé fumé d’écossed’écossed’écossed’écosse, , , , pain grillépain grillépain grillépain grillé et beurre et beurre et beurre et beurre 25.50 34.50 
Schottischer Rauchlachs, getoastetes Hausbrot und Butter 
 
 

    

Hors d’oeuvre LIPPHors d’oeuvre LIPPHors d’oeuvre LIPPHors d’oeuvre LIPP        38.50 
Rosa Krevetten, Rauchlachs, Rindstatar (CH), 
Entenleberterrine, Forellenfilet geräuchert, 
mariniertes grilliertes Gemüse und Avocadomousse 
 

 
 

Ris de veau et Ris de veau et Ris de veau et Ris de veau et champignons des bois champignons des bois champignons des bois champignons des bois sauté sur unesauté sur unesauté sur unesauté sur une    19.80    
Sautierte Kalbsmilken und Waldpilze    
auf Nüsslisalat an Balsamicodressing 
 
 

TerrineTerrineTerrineTerrine de foie gras de canard de foie gras de canard de foie gras de canard de foie gras de canard maison maison maison maison     26.50 36.50 
Hausgemachte Entenleberterrine mit Feigenkonfit 
und getoastetes Hausbrot    
passend dazu ein Glas vin liquoreux passend dazu ein Glas vin liquoreux passend dazu ein Glas vin liquoreux passend dazu ein Glas vin liquoreux Chât. Chât. Chât. Chât. ««««LoupiacLoupiacLoupiacLoupiac»»»»    1111dldldldl    12121212.00.00.00.00    
 
 

TARTARESTARTARESTARTARESTARTARES    
 
Tatar de veau méditerranéTatar de veau méditerranéTatar de veau méditerranéTatar de veau méditerrané        26.80 
Mediterranes Kalbstatar mit Oliven                
getrockneten Tomaten und Kräutern  
 

TaTaTaTatare de saumon d’écosse mariné à l’antare de saumon d’écosse mariné à l’antare de saumon d’écosse mariné à l’antare de saumon d’écosse mariné à l’anethethetheth 24.50 35.50 
Tatar vom schottischen Lachs mit Dill, 
Zitronen und Oliven 
    

TaTaTaTatare de bœuf assaisonné maison tare de bœuf assaisonné maison tare de bœuf assaisonné maison tare de bœuf assaisonné maison     25.50 36.50    
Hausgemachtes Rindstatar (CH)  
mit getoastetem Hausbrot 
 



 
 
 

    
PLATS RAVIGOTANTSPLATS RAVIGOTANTSPLATS RAVIGOTANTSPLATS RAVIGOTANTS    

 

 petite faim   faim solide 
 

Saucisson pistaché de Cheseaux Saucisson pistaché de Cheseaux Saucisson pistaché de Cheseaux Saucisson pistaché de Cheseaux  26.80 34.80 
Pistazien-Saucisson aus Cheseaux mit Linsengemüse         
an Meaux-Senf 
 

Boeuf bouilli et os à la moëlle, sauce Boeuf bouilli et os à la moëlle, sauce Boeuf bouilli et os à la moëlle, sauce Boeuf bouilli et os à la moëlle, sauce raifortraifortraifortraifort        36.80    
LégumeLégumeLégumeLégumes du potager et pommes natures du potager et pommes natures du potager et pommes natures du potager et pommes nature            
Tafelspitz mit Markknochen, dazu Meerrettich-Apfelschaum, 
Gemüse und Salzkartoffeln  
 

TripesTripesTripesTripes à la provençale et pomm à la provençale et pomm à la provençale et pomm à la provençale et pommes naturees naturees naturees nature                26.80    
Kutteln nach provenzalischer Art und Salzkartoffeln   
    

Rognons de veau pôelésRognons de veau pôelésRognons de veau pôelésRognons de veau pôelés,,,, sauce à la sauce à la sauce à la sauce à la moutarde  moutarde  moutarde  moutarde de Meauxde Meauxde Meauxde Meaux     38.80 
Kalbsnieren gebraten an Meaux-Senfrahmsauce mit 
Tagliatelle und Saisongemüse 
 

CHOUCROUTESCHOUCROUTESCHOUCROUTESCHOUCROUTES    
 

Francfort LIPP sur choucroute Francfort LIPP sur choucroute Francfort LIPP sur choucroute Francfort LIPP sur choucroute (la paire)        22.80 
LIPP-Frankfurter auf Sauerkraut 
 

Petite choucroutePetite choucroutePetite choucroutePetite choucroute        32.80    
Geräucherter Speck, Pistaziensaucisson und Lipp-Frankfurter 
 

Choucroute Choucroute Choucroute Choucroute MoyenneMoyenneMoyenneMoyenne        38.80    
Schweinehals ungeräuchert, geräuchert Speck, 
Pistaziensaucisson, LIPP-Frankfurter und Markknochen 
 
 

VIANDES & VOLAILLES DE CHOIXVIANDES & VOLAILLES DE CHOIXVIANDES & VOLAILLES DE CHOIXVIANDES & VOLAILLES DE CHOIX    
 

Paillard de veauPaillard de veauPaillard de veauPaillard de veau    grillégrillégrillégrillé            120g 41.80 
Dünnes Kalbsschnitzel vom Grill 
 

FiFiFiFilet de bœuf let de bœuf let de bœuf let de bœuf  «Foile «Foile «Foile «Foile» » » » irlandais irlandais irlandais irlandais grillégrillégrillégrillé        150g 59.80 
Irisches Rindsfilet «Foile» vom Grill 
   

Entrecôte de bœuf «Entrecôte de bœuf «Entrecôte de bœuf «Entrecôte de bœuf «FoileFoileFoileFoile» irlandaise grillé » irlandaise grillé » irlandaise grillé » irlandaise grillé     160g 43.80 
Irisches Rindsentrecôte «Foile» vom Grill 200g    53.80    
 

Die Grilladen servieren wir mit Pommes frites und Tagesgemüse, 
Sauce Béarnaise oder Kräuterbutter 
 

Escalope de veau viennoise «minute» Escalope de veau viennoise «minute» Escalope de veau viennoise «minute» Escalope de veau viennoise «minute»   43.80 
Wienerschnitzel mit Pommes frites und Tagesgemüse 
 

Carré d’agneau «irlandaise» rôtie au fourCarré d’agneau «irlandaise» rôtie au fourCarré d’agneau «irlandaise» rôtie au fourCarré d’agneau «irlandaise» rôtie au four,,,, jus au  jus au  jus au  jus au romarin romarin romarin romarin         58.80 
tagliatellestagliatellestagliatellestagliatelles et et et et    RatatouilleRatatouilleRatatouilleRatatouille    
Irisches Lammkarree «Foile» 350g im Ofen gebraten an  
Rosmarinjus mit Tagliatelle und Ratatouille 
 

Suprême de pSuprême de pSuprême de pSuprême de poulardeoulardeoulardeoularde rôti rôti rôti rôtieeee            35.80    
SSSSauce crème aux auce crème aux auce crème aux auce crème aux champignonschampignonschampignonschampignons des bois des bois des bois des bois        
Poulardenbrüstchen im Ofen gebraten an Waldpilzsauce mit 
Röstikroketten und Brokkoli 

 

VEGETARIENVEGETARIENVEGETARIENVEGETARIEN    
 

TagliatTagliatTagliatTagliatelles aux elles aux elles aux elles aux épinards frais etépinards frais etépinards frais etépinards frais et artichauts artichauts artichauts artichauts            29.80    
aux aux aux aux ssssauce mascarponeauce mascarponeauce mascarponeauce mascarpone            
Hausgemachte Nudeln mit Spinat und Artischocken  
an Mascarponesauce 
 

Risotto Risotto Risotto Risotto à la provençaleà la provençaleà la provençaleà la provençale    avec avec avec avec tomates, olives et herbes  tomates, olives et herbes  tomates, olives et herbes  tomates, olives et herbes          31.80 
Provenzalischer Risotto mit Tomaten, Oliven und Kräutern 
 
 



 
 
 
 
 

 
NOS PLATEAUX DE FRUITS DE MER NOS PLATEAUX DE FRUITS DE MER NOS PLATEAUX DE FRUITS DE MER NOS PLATEAUX DE FRUITS DE MER     
 

PPPPlateaulateaulateaulateau    dudududu M M M Mareyeurareyeurareyeurareyeur            54.00 
2 spéciales de Claire No4, 2 fines de Claire No3 
3 papillons, bigorneaux, bulots, 2 palourdes 
2 moules, 3 crevettes bouquet et crevettes grises 
 

PPPPlateaulateaulateaulateau    dededede    crustaccrustaccrustaccrustacéééés et coquillages cuis et coquillages cuis et coquillages cuis et coquillages cuitstststs            59.00 
½-tourteau, bigorneaux, bulots, 6 crevettes bouquet 
Crevettes grises, 2 langoustines, 6 moules 
 

PPPPlateaulateaulateaulateau «LIPP» «LIPP» «LIPP» «LIPP»        129.00 
2 fines de Claire No1, 3 spéciales de Claire No2 et No4,  
4 papillons, 4 amandes, bigorneaux, bulots, 4 palourdes, 
6 crevettes bouquet, crevettes grises, 1 tourteau, 6 moules 
 

PPPPlateaulateaulateaulateau R R R Royaloyaloyaloyal «LIPP» «LIPP» «LIPP» «LIPP»        192.00 
6 fines de Claire No3, 6 spéciales de Claire No2 et 6 No4,  
2 belons, 6 amandes, bigorneaux, bulots, 6 palourdes,  
10 moules, 8 crevettes bouquet, crevettes grises,  
1 tourteau, 2 langoustines 
 

PPPPlateau Imperiallateau Imperiallateau Imperiallateau Imperial «LIPP» «LIPP» «LIPP» «LIPP»        259.00 
6 fines de Claire No3, 6 spéciales de Claire No2 et 6 No4,  
4 belons, 6 amandes, bigorneaux, bulots, 8 palourdes,  
10 moules, 1 tourteau, 10 crevettes bouquet, crevettes grises,  
6 langoustines, ½-homard 
 

MOMOMOMOULEULEULEULES «S «S «S «façon LIPP»façon LIPP»façon LIPP»façon LIPP»    
in einem leicht cremigen Fondin einem leicht cremigen Fondin einem leicht cremigen Fondin einem leicht cremigen Fond    und Gemüsebrunoiseund Gemüsebrunoiseund Gemüsebrunoiseund Gemüsebrunoise    

suivant arrivagesuivant arrivagesuivant arrivagesuivant arrivage    
 

Assiette de moules, Assiette de moules, Assiette de moules, Assiette de moules, als Vorspeise (300g)  19.50 
Petit pot de moules, Petit pot de moules, Petit pot de moules, Petit pot de moules, Portion oder Vorspeise für 2 (550g)  32.50 
Grand pot de moules, Grand pot de moules, Grand pot de moules, Grand pot de moules, Portion für 2 oder Vorspeise für 3 (900g) 46.50 
 

«Petit pot» und «grand pot» werden mit Pommes Frites seviert 
 

 
LA MER CHEZ LIPPLA MER CHEZ LIPPLA MER CHEZ LIPPLA MER CHEZ LIPP    

 

Filet de sandre sauté à l’huile «Provençale»Filet de sandre sauté à l’huile «Provençale»Filet de sandre sauté à l’huile «Provençale»Filet de sandre sauté à l’huile «Provençale»        42.80    
Zanderfilet gebraten mit Kräuteröl und Tomaten dazu 
Salzkartoffeln und Blattspinat  
 

Pavé de saumon Pavé de saumon Pavé de saumon Pavé de saumon au beurre blau beurre blau beurre blau beurre blancancancanc 41.80 
Schottisches Lachssteak pochiert auf Gemüsebeet mit 
Weissweinsauce und Pilaw Reis 
 

Filet de Filet de Filet de Filet de LoupLoupLoupLoup de mer de mer de mer de mer    grillé «Grenobloise»grillé «Grenobloise»grillé «Grenobloise»grillé «Grenobloise»        39.80 
Wolfsbarschfilet gegrillt mit Kapern, Zitrone und Tomaten, 
Salzkartoffeln und Ratatouille  
  

Sole d’Atlantique griSole d’Atlantique griSole d’Atlantique griSole d’Atlantique grilléelléelléellée    ou meunièreou meunièreou meunièreou meunière    par 100g 19.90    
Atlantische Seezunge gegrillt oder in Butter gebraten 
mit Salzkartoffeln, Pilaw Reis oder Spinat 
je nach Fang von 200 bis 400 Gramm 
 

CCCCHHHHOUOUOUOUCROUTES CROUTES CROUTES CROUTES DE LA MERDE LA MERDE LA MERDE LA MER    
 

Sauerkraut mit Lachs, Wolfsbarsch, Zander  46.80 
Riesencrevetten und Muscheln, Langoustine, gegrillter Speck 
auf Sauerkraut und Weissweinsauce  
 
 

WWWWenn enn enn enn nicht anders erwähntnicht anders erwähntnicht anders erwähntnicht anders erwähnt,,,, beziehen wir unsere Fleisch beziehen wir unsere Fleisch beziehen wir unsere Fleisch beziehen wir unsere Fleisch----bzw bzw bzw bzw WurstWurstWurstWurstprodukte aus deprodukte aus deprodukte aus deprodukte aus derrrr    SchweizSchweizSchweizSchweiz    



IRLAND: Rindsfleisch, Lammfleisch  
FRANKREICH: Geflügel 


