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Bienvenue a la Brasserie Lipp
Apéro

Mochten Sie lhr Seminar in freundlicher Atmosphére ausklingen lassen?
Suchen Sie entspannte Raumlichkeiten im franzdsischem Stil fir Ihr Flying-Dinner?
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Unsere Raumlichkeiten

»Salle Montparnasse*
erstrahlt im wunderschonen Belle-Epoque-Stil und bietet Ihnen mit 109 m?2
Platz fur bis zu 120 Personen.

Saalmiete:

bis 5 Stunden CHF 650.00
5 bis 10 Stunden CHF 1'300.00

,»Salon Cazes*
steht Ihnen mit 29 m? fir ein gesetztes Dinner oder kleineren Meetings zur Verfiigung
Der Raum kann im Sommer klimatisiert werden.

Saalmiete:

bis 5 Stunden CHF 350.00
5 bis 10 Stunden CHF 600.00

»L‘Odéon*
Ein zur Brasserie hin offener Raum, mit 29 m2 bietet er lhnen ausreichend Platz
fur einen Stehapéro bis zu 30 Personen. Ausserdem eignet sich L'Odéon wunderbar in
Kombination mit dem Salle Monparnasse oder Salon Cazes mit Kaffeepausen
wahrend den Tagesseminaren.

Saalmiete:
keine Saalmiete

Apéro-Angebot

Unsere Weine

Die Brasserie LIPP verfligt Gber ein grosses Weinangebot.
Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl und finden bestimmt den passenden Tropfen zu lhrem
Apéro. Werfen Sie hier einen Blick in unser Angebot.

Fingerfood & Hippchen

Ob Sie einen exklusiven Apéro oder einen ungezwungenen Stehcocktail veranstalten.
Wir haben fir jeden Geschmack das passende Happchen, wéhlen Sie Ihren Favouriten.
Wir schlagen lhnen folgende Bestellmengen pro Person vor:

Apéro Legere 5 Happchen pro Person
Apéro Riche 10 Happchen pro Person
Lunch / Diner 15 Happchen pro Person
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Happchenliste fiir Apéros 2019

Vegetarische und siisse Happchen: CHF 3.50
Fleisch, Fisch und Meeresfriichte: CHF 5.00

Kalte Hiappchen

Babykartoffel mit Oliventapenade

Lauch a la Vinaigrette mit Schalotten, Schnittlauch
Ei-Mimosa

Gebackener Salat von Roter Bete mit Pistazien

Marinierte Pilze mit Sherry-Essig

Ziegenfrischkase auf Toast, Friichtechutney und Haselnuss
Crevettencocktail auf Eisbergsalat und frischer Grapefruit
Thunfisch-Avocado-Shot mit Koriander und Limette
Schottischer Lachs gerduchert mit Ziegenkase

Landterrine mit Zwiebelmarmelade & Toast
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Rindstatar auf Toast

Warme Hippchen

Kasequiche vom Gruyere mit Lauch und Zwiebeln
Saisonales GemUsesUppchen warm oder katt, saisonabhéngio)
Pilzrisotto mit Parmesan & Rucola

Riesencrevetten, gebraten mit Knoblauch und Petersilie
Cog au Vin

Pistaziensaucisson mit Linsen

Mini Choucroute, Frankfurter mit Sauerkraut und Senf
Mini « Wiener Schnitzel» an Tomatensauce
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Entrecote « Café de Paris »
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Desserts

Mocca Eclair

Erdbeertdrtchen mit Pistazien
Zitronenmeringue Kuchlein

Dunkles Schokoladentértchen mit Pekannuss
Mille-Feuille «LIPP»

Saisonales Panna Cotta

Mit Streuseln Uberbackene saisonale Friichte
Vanille Creme brilée

Caramelisierter Windbeutel

O 0O 0O 0O 0O o oo o o

Dreierlei vom Schokoladenmousse mit Nissen und salziger Caramelsauce
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‘ Kontaktdaten & Wegbeschreibung

Ihr Kontakt:

Brasserie Lipp
Uraniastrasse 9

8001 Zurich

T +41 43 888 66 60
bankett@brasserie-lipp.ch
www.brasserie-lipp.ch

Haben Sie Fragen zu unseren AGB’s?
Detaillierte Informationen erhalten Sie ebenfalls auf unserer Homepage.

S Zu Fuss vom Hauptbahnhof
| e erreichen Sie uns durch die
Bahnhofstrasse innert fUnf Minuten.

Parkhauser in der Nahe:
Urania (Uraniastrasse),
Globus (Schweizergasse) und
Jelmoli (Seidengasse)

Offentliche Verkehrsmittel

VBZ Linien 6, 7,11,13
(Haltestelle Rennweg)

VBZ Linien 4 und 15

(Haltestelle Rudolf-Brun-Briicke)
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Unsere Raumlichkeiten

Salle Montparnasse
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Salon Cazes
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